	KONU (20)
	EKMEK İMALATI, DAĞITIMI VE PAZARLAMASI ESNASINDA MEYDANA GELEBİLECEK FİRE ORANI

	KARAR TARİH VE SAYISI
	MESLEK KOMİTESİ
	1. MESLEK KOMİTESİ 

	
	KOMİTE KARARININ
	07.01.2008 Tarih ve 05/35 Sayılı

	
	ODA YÖNETİM KURULU
	10.01.2008 Tarih ve 08/147 Sayılı

	
	ODA MECLİSİ
	30.01.2008 Tarih ve 05/37 Sayılı

	KARAR

	50 kg’lık 1 çuval una; 2,5 kg maya (5 paket) , 700 – 1 kg arası tuz, 250 – 500 gr arası katkı maddesi, kullanılmaktadır. Bir çuval un’dan elde edilecek ekmeğin pişirilmesi için 5 lt kalorifer yakıtı veya 6 lt motorin veya 7 lt. LPG kullanılmaktadır. Taş fırınlarda 25 kg odun ve 80 kg prina kullanılmaktadır. Verilen değerlerin azami (en üst değer) değerler olup, ekmeğin imalatında fire oranı % 1 ile % 3 arasında, ekmeğin dağitim ve pazarlanmasi esnasinda da %3 ile %4 fire verebileceği, 

 

50 kg’lik %14 rutubetli bir çuval tip 1 undan, fire ve yanik çıktıktan sonra net 55 -56 kg,

50 kg’lik %14 rutubetli bir çuval tip 2 undan fire ve yanik çıkıldıktan sonra, net 57-58 kg, 


50 kg’lik %14 rutubetli bir çuval tip 3 undan fire ve yanik çıktıktan sonra, net 64-65 kg,

50 kg’lik %14 rutubetli bir çuval tip 4 undan fire ve yanik çıktıktan sonra, net 67-68 kg, ekmek imal edildiği tesbit olunur. 



